
 
Om te starten: artisanale vleeswaren met mostarda (18,50) of vleeswaren, kazen en opgelegde groentjes (21) 

 

Elk gerecht is ook à la carte beschikbaar. Voor informatie over allergenen kunt u bij ons personeel terecht. 
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FORMAGGI 
Selectie van Italiaanse kazen met mostarda van fruit 

(supplement +8 / +4 i.p.v. Dolce) 
wijnsuggestie: Marsala Superiore S.O.M. Secco 

 

MENU di MARE  55 
4 aangepaste wijnen: 21 

ANTIPASTO 
Sauté van inktvis in eigen inkt,  
grondwitloof en bergamotazijn 

18,50 
wijnsuggestie: Vindagòti 

PRIMO 
Pasta mista, mosselen, bottarga 

en borlottiboontjes 

19,50 
wijnsuggestie: Schiava Nera 

SECONDO 
Cacciucco Livornese (vissoep van rode poon, 

hondshaai, zeekat en schelpjes)  
met bruschetta en gerookte look 

26,50 

wijnsuggestie: Caliptra 

DOLCE 
Bordje met onze huisbereide desserten 

13,50 
 wijnsuggestie: Marsala Superiore Garibaldi Dolce 

MENU VEGETARIANO  55 
4 aangepaste wijnen: 21 

ANTIPASTO 
Gestoofde kardoen, gepocheerd eitje,  
mousse van Parmigiano en verse truffel 

18,50 
wijnsuggestie: Verdicchio Superiore “Le Oche” 

PRIMO 

Gnocchi van kastanje, beurre noisette,  
geroosterde sjalot en fondue van Monteveronese 

19,50 
wijnsuggestie: L’Aura 

SECONDO 
Crespelle van knolselder, radicchio,  

formaggio ubriaco, rode wijnjus  
en pompoen uit Mantova 

23,50 
wijnsuggestie: Valpolicella Superiore 

DOLCE 
Bordje met onze huisbereide desserten 

13,50 
 wijnsuggestie: Marsala Superiore Garibaldi Dolce 

 
 
 

MENU di TERRA  55 
4 aangepaste wijnen: 21 

ANTIPASTO 
Kalfstong uit de oven, gerookte scamorza  

en cime di rapa 

18,50 
wijnsuggestie: Leoni Rosso 

PRIMO 

Rigatoni alla vaccinara (ragoût van ossenstaart), 
cacao en ricotta salata 

19,50 
wijnsuggestie: Terraviva Rosso 

SECONDO 
Lam, haardvuuraardappelen,  

paarse artisjok en pecorino romano 

26,50 
wijnsuggestie: Lamoresca Rosso 

 

DOLCE 
Bordje met onze huisbereide desserten 

13,50 
 wijnsuggestie: Marsala Superiore Garibaldi Dolce 

 
 
 



 

DOLCI 
 

Sorbetto van granaatappel en gele pruim 

7 

 

Tiramisù 

8 

 

Mousse glacée van Amalfi citroen en mascarpone,  
bramen en krokantje van fondantchocolade 

8 

 

Espresso semifreddo, zabaglione  
en cantucci crumble (Toscaanse hazelnootkoekjes)  

8 

 

Bordje Italiaanse kazen, geserveerd met mostarda van fruit  
en een glaasje droge Marsala  

14,50 

 

Een proevertje van onze huisbereide desserten  
vergezeld van een glaasje zoete dessertwijn 

13,50 

 
 

 


